
 
 
 

TARIF TTC PAR PERSONNE AVEC VAISSELLE, NAPPES ET SERVIETTES, PERSONNEL DE 

SERVICE ET DE CUISINE ET DEPLACEMENT 
 

PETITS PAINS PENDANT LE REPAS INCLUS 
 

MISE EN PLACE 1H AVANT LE DEBUT DU REPAS, SERVICE DU REPAS PENDANT 5H  
 

MENU A DEFINIR 
 
Votre menu est composé d’une entrée froide ou  d’une entrée chaude au choix,  
d’un plat avec deux  garnitures au choix, du fromage et d’un dessert, pains 
compris 
 
 
MENU A DEFINIR 
 
Votre menu est composé d’une entrée froide au choix,  d’une entrée chaude au 
choix, d’un plat avec deux garnitures au choix, du fromage et d’un dessert, 
pains compris 

 
ENTREES FROIDES AU CHOIX 

 
Tranche de terrine de foie gras de canard, lit de salade et confit de figues  

 
Foie gras aux figues, mesclun de salade et sa brioche 

 
Verrine d’avocat et chair de crabe, sauce cocktail  

 
Salade folle de la mer, méli mélo de salade, crevettes et des de saumon fumé 

 
Saumon fumé par nos soins, crème, ciboulette, petite salade fraiche « 2 tranches » 

 
Assiette des trois saumons (fumé, mariné et en rillette) et sa salade croquante  

 
Verrine de tartare de saumon et avocat, crème aux herbes 

 
ENTREES CHAUDES AU CHOIX 



 
 
 

Tatin de foie gras sur sa salade du moment et ses petits gésiers confits    
 

Aumônière de Saint Jacques garnie, moules et champignons de paris sautés  
 

Effiloché de canard et gésiers confit en croisillon feuilleté 
 

Pavé de sandre en papillote  
 

Filet de julienne en papillote sur lit de poireaux étuvés au beurre 
 

Gambas grillées sur blinis, tapenade aux poivrons  
 

Brochettes de filet de rouget sur lit de petits légumes 
 

Brochettes de Grosses Noix de Saint Jacques poêlées 3 pièces   
 

PLATS 
 

Eventail de filet mignon de porc rôti 
 

Gigolette de pintade farcie à la forestière 
 

Assiette des trois mignons  
 (Au choix, Veau, Bœuf, Agneau, Porc) 

 
Suprême de pintade braisé dans son jus  

 
Suprême de poulet braisé 

 
Aiguillettes de canard (3 pièces)  

 
Pavé de bœuf en sauce 

 
Mignon de veau   

 
Pavé de filet de bœuf  

 
Souris d’agneau confite  

 
Magret de canard rôti  

 
 
 



 
 

DEUX GARNITURES AU CHOIX 
 

Différents flans de légumes possibles en individuel 
 

« Brunoise de légumes, champignons, courgettes, carottes, céleri et bien d’autres » 
 

Fagot de haricots verts ou asperges 
 

Tomate provençale  
 

 Tomates grappes confites 
 
 

Gratin de pommes de terre 
 

Pommes Anna 
 

Poêlée de champignons 
 

Papillote de petits légumes du moment 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

FROMAGES 
 

Duo de fromages sur salade 
 

Trio de fromages sur salade  
 

Plateaux de fromages  
 

Fromages au choix parmi notre sélection 
 

 
 
 



 
 

DESSERTS 
 

La pièce montée 
 

(Croque en bouche à la nougatine 2 choux/ personne) 
Décor en sucre avec prénoms des mariés et date du jour 

 

ET 
 

1 part d’entremet au choix ou 2 demies parts d’entremets au choix 
 

Entremets aux choix  
 

Fruits rouges, poires, framboises, mangue passion, poire caramel, fraisier, trio de chocolat, 
et bien d’autres 

 
OU 

 
Déclinaison de desserts 

 
Composé d’une demie part d’un entremet au choix, d’un mini macaron et d’une verrine 

sucrée (petite salade de fruits fraiche, diverses mousse de fruits, crème panna cota 
accompagné de son coulis, sabayon de framboises et bien d’autres) 

 
MENU ENFANT  

 
Assortiment  de crudités 
 Nuggets, pomme rösti 

Gâteau chocolat 
 

PRESTATIONS COMPLEMENTAIRES 
 

Les intermèdes glacés 
 

Sorbet pommes arrosé aux calvados 
Sorbet poire arrosé d’alcool de poire 

Sorbet citron vert arrosé de vodka 
Sorbet pommes granny arrosé de Manzana  

Sorbet pamplemousse arrosé de tequila 
 



 
 

 
 

Les forfaits boissons pendant toute la durée du repas tarif par personne 
 

 
Carte des vins 

 
 

 
LOIRE 
 
Forfait tarif par personne 
 
AOC Saumur blanc (Domaine vieux bourg) 
AOC Chinon Rosé (Marie Justine) 
AOC St Nicolas de Bourgueil (Mabileau) 
 
Forfait tarif par personne 
 
AOC Anjou Vieille Vignes (château Fesles) 
AOC Chinon Château de la Grille 
AOC Saumur Champigny Vieilles Vignes 
 
 
 
 
 
BORDEAUX SUD OUEST 
 
Forfait tarif par personne 
 
IGP Cotes de Gascogne Domaine du Tarriquet 
Gaillac Rosé Cave de Labustide 
AOC Cotes de bourg Château Lamothe Réserve Joubert 
 
Forfait tarif par personne 
 
AOC Jurançon Domaine Cautrapé 
AOC Bordeaux Mouton Cadet 
AOC Grans Château Le Bonnat 
 
 



 
 

 
 
GRAND SUD 
 
Forfait tarif par personne 
 
IGP Pays d’oc Roussane Marsanne 
IGP Pays d’oc Château Ventunac cuvée d’Aure 
AOC Cotes du Roussillon Village Torremilier 
 
Forfait tarif par personne 
 
AOC Corbières Domaine de Villemajou 
AOC Pic St Loup les almades 
AOC Fougeres Domaine Olivier Taillefes 
 
 
BOURGOGNE, BEAUJOLAIS, RHONE 
 
Forfait tarif par personne 
 
AOC Beaujolais château des Loges 
AOC Macon Rosé vignerons des terres secrètes 
AOC Cotes du Rhône Domaine St Privat Vieilles Vignes 
 
Forfait tarif par personne 
 
AOC Montagny Vignerons de Buxy 
AOC Beaujolais Village Château Chaize Rosé 
AOC Crozes Hermitage Cave de Tain Croix du Joug 
 
 
 
 
Forfait boissons sans alcool  
 
Eaux minérale Evian et gazeuse ST Pellegrino bouteille en verre  
 
Forfait boissons chaudes  
 
Café ou thé/tisane   
 


